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D. NICOLAS SUAREZ CANTON

Cuando poseidos de profundo vy
verdadero sentimiento registramos en
las columnas de la Revista la muerte
del distinguido asturiano con cuyo
nombre encabezamos estas lineas, pro-
metimos entonces dedicar otro recuer-
do 4 la respetable memoria de nuestro
carinoso amigo el Ilmo. Sr.D. Nicolas
Suarez Canton. Habiamos contado
con su valioso apoyo desde que apare-
cimos en el estadio de la prensa para
defender los intereses de Asturias,
propagar los conocimientos cientificos
y literarios y dar a conocer las curio-
sidades y monumentos del pais, que

-tantas veces 1nspiro su pluma y su pin-

cel, y 4 mas del siguiente importante
trabajo con que nos honrd pocos meses
antes de su muerte, ocurrida en 4 de
Noviembre altimo, atn esperdbamos
otros tan sentidos y estimables como
los insertos en anteriores numeros—

Ast por gratitud y por afecto publi-
camos las siguientes noticias de la
vida del Sr. Suarez Canton al lado de
su retrato. No vamos 4 escribir una
extensa biografia ni & registrar en un
articulo necrologico grandes aconte-
cimientos politicos de un hombre cé-
lebre: pues Unicamente pretendemos
hacer un breve resimen de los patrio-
ticos servicios de un buen asturiano, que,
dentro y fuera de su provincia, contd con
generales simpatias debidas 4 su bonda-
doso caracter y 4 su inteligencia.

Sesenta y tres afios de edad contaba el
Sr. Suarez Canton cuando fallecid en su
casa de Cangas de Tineo, tras de una exis-
tencia laboriosa dedicada siempre al bien
de la patria con celo, desinterés y capati-
dad bien reconocidos. Huérfano de padre
cuando contaba muy pocos afos, pronto
{nor falta de recursos tuvo que abandonar
a carrera literaria para dedicarse al servi-
cio publico, siendo nombrado meritorio de
la Contaduria de Propios y Arbitrios de
Asturias en 1830, de donde pas6 a la
Diputacion provincial en que llegé a oficial
primero. Era alférez de la milicia nacional
en 1843 cuando la coalicion contra el Re-
gente Espartero y, habiéndose opuesto al

I.yo. Sr. D. NicorLis Suarez CANTON.
1+ engde Noviembre de 1878.

pronunciamiento con su voto ¢n una re-
union publica, triunfante la revolucion, no
pudo seguir como antes en Oviedo y asi
con el valimiento del respetable Sr. Caveda
pas6 en 1845 4 las oficinas del Gobierno
politico de Pontevedra, en cuyo Instituto
de segunda ensenanza desempeiié por al-
gun tiempo la cdtedra de literatura. El mi-
nisterio Bahamonde le llevé a la seccion de
Contabilidad del Interior; desempeiid su-
cesivamente otros cargos y los de Inspector
general de ferro-carriles en 1860, Ordena-
dor general de pagos de IFomento en el
mismo ano y, llegando mas tarde a Subse-
cretario del ministerio de la Gobernacion,
Director gencral de Correos y de la Caja
de Depdsitos, @ su instancia por motivos
de salud fué¢ declarado cesante en 1866.
El Sr. Suarez Canton, que en seis legisla-
turas fué tambien diputado a Cértes elegi-
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do por Cingas de Tineo, tuvo otros nom-
bramientos en su brillante carrera, que
mas y mas acg*editan sus incg:santes traba-
jos en la publica administracion y sus afi-
ciones predilectas a las bellas artes y letras
y 4 la prosperidad de los intereses morales
y materiales de la patria. l‘u¢ vocal de
nuestra Comision provincial de Monumen-
tos historicos y. artisticos, socio y repre-
sentante en Madrid de la IZcondémica de
Amigos del pais de Asturias, individuo de
la junta para el arreglo de la Biblioteca de
la Universidad de Oviedo y de la Comision
nombrada en 1862 para formar el Regla-
mento del servicio de Obras Publicas, ju-
rado de la IExposicion nacional de Bellas
Artes en 1860 y de la provincial asturiana
en 1875 y, {inalmente, Comisario régio de
Agricultura en esta provincia.” Asi mismo
habia sido presidente de la Comision li-
quidadora del ferro-carril de Jativa al Gra-
do de Valencia por cuyo desempefo se le
dieron las gracias de Real Orden, aten-
diendo al grande servicio que presto6 al Iis-
tado, para ¢l que obtuvo un beneficio de
catorce millones de reales, después de un
minucioso y muy prolijo espediente y, ha-
bia hecho tambien otros notables trabajos
siendo gefe de negociado en variog minis-
terios, como un dictamen sobre la aboli-
cion de la moneda "macuquina” en Puerto-
Rico y otro sobre Contabilidad municipal
de las Provincias Vascongadas. Por ulti-
mo, para el comenzado Diccionario de Po-
litica y Administracion dirigido por los
Sres. Barca y Suarez Inclan, escribid dos
eruditos articulos que permanecen iné-
ditos.

Tales son los rasgos principales de la
vida de nuestro ilustrado paisano. "La alta
y merecida posicion que el Sr. Suarez
Canton llegd & ocupar en la administra-
cion publica, se ha dicho con verdad en la
llustracion Espanola y Americana, debe
servir de ejemplo 4 los que duden que el
verdadero mérito se abre siempre paso a
través de dificultades que parecen insupe-
rables y mucho mads si esta fundado en
grandes pruebas de laboriosidad y cons-
tancia.” Y sin embargo, Canton habia naci-
do mas para artista que para empleado en
una oficina. Tenia estremada aficion 4 la
pintura, a la musica y a la poesia, y en to-
do era un aficionado entendido; sus dibu-
jos, acuarelas de sus albums y ensayos de
pintar al 6leo (1) prueban los progresos

(1) Uno de sus dltimos trabajos como pintor fué
el retrato al é6leo de su hermano politico ¢l [lustrisi-
mo Sr. D, José Uria, director general de Obras pi-

que habria hecho al educdrse en otro tea-

tro mas artistico que Oviedo y en otras cir-
cunstancias, aunque su poca salud y la ne-
cesidad de ganar el sustento le impidieron

dedicarse a las bellas artes y ni atn a las

bellas letras con la intensidad y constancia

necesarias. Por lo mismo habia hecho sus

estudios sin gran método y 4 medida que

le eran necesarios tanto para la prensa co-
mo en sus citados cargos en la publica ad-
ministracion, y en unos y otros trabajos

aparecia tal como era reflejando su imagi-

nacion espansiva y su caracter bondadoso

v justificado. Persona de honradez selvati-.
ca, como habria dicho D. Javier de Bur-
gos, merecia siempre la confianza de sus

gefes, porque no habia hecho 6 razon que
¢l no buscase y ni por interés y pasion se

apartaba jamds de lo que crefa justo. Ami-

go afectuosisimo, leal y consecuente, fué
hombre de ideas liberales y enemigo im-
placable de los que crefa poco honrados,

estando siempre en su punto en lo que toca

al honor y a la delicadeza. ¢Qué mas puede
decirse en su justo elogio que los anterio-

res merecimientos acreditados por un res-
petabilisimo hombre publico, compafero
de nuestro paisano?

Concluimos asociandonos 4 las siguien-
tes lineas de la citada llustracion Espaiiola
y Americana: "El Sr. Suarez Canton, cuya
modestia era la mejor prueba de su valer,
deja insertos en los periddicos literarios de
Oviedo y algunos de esta corte no pocos
articulos y poesias estimables, que debie-
ran ser recopilados por un amigo carinoso,
come delicada ofrenda a su memoria.” (1)
Mucho ganara con ello la patria literatura
y el conocimiento de la extrangera, a la
que era en extremo aficionado, particular-
mente a la de Italia, IFrancia ¢ Inglaterra.
Las bellezas y la historia de su provincia
tuvieron en ¢l tan inspirado cantor como
puede acreditarse con las siguientes belli-
simas estrofas de su oda al nacimiento de
la Princesa de Asturias:

blicas, y constante favorecedor de la provincia, con
destino 4 la lconoteca de hijos distinguidos de la
Universidad y Asturiznos ilustres.

(1) En la primera Revisra pe Asturias (18358-
185Y9) se publicaron diferentes composiciones pos-
ticas originales y traducidas del Sr. Suarez Canton.
N.? I: "Oda premiada en el certdmen abierto en Ma-
drid con motivo de la érden mandando erigir un
monumento al ilustre patricio D. Agustin Argiie-
lles.”—N.? lI: "El aviso” (soneto) y "Beranger” (tra-
duccion).—N.° IV: "Childe Harold,, (canto 1.° des-
pedida & Inglaterra), traduccion.—N.Y V: "Id. canto
4.°=N.? VI: "En un album decbajo del retrato de
Lord Byron.—N.? VII: "Poniatowskis” (cancion de
Beranger).—N.° X: "A la Reina.”
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Alli bosques sombrios
tendreis y amenos valles, donde el aura
con suave aliento el dnimo restaura,
y cristalinos rios
que templan el ardor de los cstios.
Nunea ¢l poder romano
afianzar alli la planta pudo,
y de Pelayo ante el radiante escudo
el alarde alricano
alli rodo desde la cumbre al llano
Y todavia resuena
¢l eco alli con que el primer rugido
fué del leon de Espaiia respondido,
y que de Santa Elena
al moderno Alejandro hundié en la arena.

Fermin CanELLA SECADES.

T e

ASTURIAS VINICOLA

BREVES APUNTES S8OBRE EL VINO

pE Cancas bt Tinko.

En la IExposicion general de Agricultu-
ra, que tuvo lugar en .-\"'Iadrid en 1857, pre-
sentd 1. José Francisco de Uria d{gunaa
producciones del concejo de Cingas de Ti-
neo, tales como harinas de varias clases,
que obtuvieron mencion honorifica, jamo-
nes y cecina de vaca, que fueron premia-
dos ton medalla de bronce. Presentd tam-
bien, no por su gusto, sin6 cediendo 4 exi-
gencias amistosas poco meditadas, mues-
tras de vino tinto del que se cosecha en el
mismo concejo. 1l juicio y calificacion que
este vino reeibid entonces fu¢ como sigue:

"Los vinos de Asturias son dsperos y agrios.
No podiaesperarse otra cosa dado el cmpl—
rismo tradicional con que se cultivaba aqui
lavid, y las ptsimas condiciones con que
se elaboraba el vino. Creia sin embargo el
Sr. Uria (y opinaba yo tambien lo mlsmo)
que, mejoradas estas condiciones, podria
hacerse de este un vino excelente de pasto,
capaz de L(Jmpl.tll con otros justamente
estimados. Su_prematura muerte impidio
al Sr. Uria realizar esta mejora (como habia
realizado otras muchaq) en beneficio de su
pais. Pero unido yo 4 ¢l por estrechos y
dntlguos lazos de amistad y parentesco, me
crei en el caso de SLISt!tLlLI‘lt. en este noble
proposito cuando se me ofrecié ocasion
oportuna para ello.

Conocese la vid de muy antiguo en este

concejo. 1“‘ude. creérse que establecidos ya
en el siglo Xl en San Juan de Corias los
monges J)Ll’]édlCthOh, obreros infatigables
en todas partes de la verdadera civiliza-
cion, de la civilizacion cristiana, por medio
del cultivo de la tierra y de la cultura in-
telectual, & ellos se deba la introduccion y
beneficio de tan util planta en esta recén-
dita comarca. Debid de ser asimismo cul-
tivada, aunque limitadamente, desde tiem-
po remoto, en algun que otro punto, en es-
pecial hicia el centro de Asturias, pues en
la Donacion del Rey D. Ordofo 1 4 la
Santa lglesia Catedral de Oviedo en 20 de
Abul de 857, (1) se le¢ que le dond “in An-
"dalione (hoy Andallon, concejo de las Re-
guerau) unan vineam et ter rami...... inte-
"rritorio Vallio terras...... et Lirnes el vi-
"neam quee est 1bi plantata;” (2) in Onis
"(concejo de este nombre) \*lonasteriun
"S. Lulalie et unam vineam magnan.
Recuerdo que siendo yo niio se bebia
en Oviedo un vino llamado de Candamo,
procedente del concejo de este nombre,
que era una especie de chacoli muy agrio
y de pésima calidad, que ha desaparecido
hace ya tiempo por haber sido descepadas
las vinas de Candamo, no cogiéndose ya
hoy vino, segun creo, en parte alguna de
Asturias fuera del concu o de (Jan gas de
Tineo, y de algun lummdo rincon de los
de Ibias, Grandas de Salime, Tinco y
Allande, sus colindantes. Parece cual si
refractaria al cultivo la vid en el resto de
Asturias por circunstancias climatéricas,
geolbgicas 6 topograficas, se hubiese refu-
giado, como a su centro propio, al reducido
c.bp.-.u.io que ocupa en csta comarca, donde
a través de los siglos, y 4 despecho de toda
clase de contratiempos, se¢ ha conservado
con cierto caracter de planta indigena. No
hay datos para calcular con alguna exacti-
tud la extension de terreno ocupado por la
vid en este concejo, pero puede creerse que
no bajard de 6oo hectareas en una distan-
cia de algunos kilometros al Sur y al Nor-
te de esta capital 4 orillas en su mayor
parte del rio Narcea, de su afluente el
[.uinia, nombre que toman, alreunirse en
las Mestas, el Civea y el Naviego, hasta

(1) Espana Sagrada, tomo XXXVII, apéndice X
piaz. 323

(2) Huy una parroquia 4 orillas del Navia, tér-
minos de [a provincia de Luzo confinante con la de
Oviedo, llamada Hernes, & inmediato un pueblo lla-
mado Boelle, que pudicran tal vez ser ¢l Ernes de
la donacion regia y ¢l territorio Vallio en que se
hallaba aquél situado.—:Pudiera tal vez el Ernes de
la donacion reducirse 4 Yernes en el concejo de
Yernes y Tameza?



220 REVISTA DE ASTURIAS.

concluir con el primero a la entrada de es-
ta villa en el barrio llamado, por esta ra-
zon, de Ambas-aguas.

El terreno que aqui ocupa, y en que ex-
clusivamente prevalece la vid, es la pizarri-
lla arcillosa descompuesta que constituye
las laderas y gargantas donde corre el
Narcea y parte de sus tributarios. Conna-
turalizada en esta clase de terreno como
en su propio asiento, y aclimatada en ¢él
con el transcurso de los siglos, ha llegado
a adquirir condiciones especiales debidas
sin duda 4 los elementos fisicos, quimicos,

‘al clima y 4 todos los demas accidentes lo-
cales que distinguen la comarca, y que,
modificando al fin de una manera peculiar
la calidad primitiva de las diversas clases
de uva que aqui se conocen, constituyen un
viiedo de condiciones caracteristicas, dis-
tintas de las que presentan en otras partes
las mismas variedades de uva. A esto se
debe sin duda la especialidad del vino que
producen, que se diferencia de cualesquie-
ra otros analogos, y que reune cualidades
sumamente estimables que le recomiendan
no s6lo porsu buen gusto, sin6 tambien
como altamente higi¢nico y medicinal. (1)

Quisiera poder consignar la lista de las
diversas clases de uva que aqui se produ-
cen designandolas por los mismos nom-
bres con que se conocen en otras comar-
cas, pero es sabido que hay una gran va-
riedad en la nomenclatura, en cuya virtud
una misma clase de uva cambia de nom-
bre, no solo de nacion 4 nacion, siné de
provincia & provincia dentro de Iispana, v
aun a veces dentro de una provincia mis-
ma, lo cual produce una gran confusion de
que se lamentan los escritores vinicolas
cuando tienen que tratar este punto en
que, por dicha razon, es imposible darse
a entender con la precision y claridad de-
bidas, y evitar errores deplorables. Daré,
pues, Unicamente el catalogo de los nom-
bres locales con que se distinguen las uvas
en esta comarca, y sus cualidades especia-
les, sintiendo que la brevedad de estos
apuntes y la premura del tiempo no me
hayan consentido acompanar, como el me-
dio mejor de informacion en esta parte,
un exacto dibujo colorido de un racimo de

(1) Recomiendan este vino algunos médicos co-
mo muy ténico, confortativo y estomacal; y mi ami-
go el reputado pintor D. Luis Alvarez que paso en
esta poblacion algunas semanas en 1873, me es-
cribié, despues de su vuelta & Roma, que unas
cuantas botellas de mi cosecha de 1870 que se llevé
consigo, habian gustado alli extraordinariamente, y
se las pedian con ¢l mayor encarecimiento hasta co-
mo medicina.

cada clase, trabajo pesado en si, pero que
no renuncio & presentar mas adelante, si
llego & ocuparme otra vez con algo mds
extension y detenimiento en este importan-
te asunto.

Hé aqui las clases principales de uva que
en esta comarca se producen, y los nom-
bres con que se las distingue en la locali-
dad: ' _

() VEerpEjO: tinto: racimo grande y
apretado (piecho como aqui dicen): uva -
crecida, prolongada en forma de huevo de
pajaro, de color negro violado, carnosa;
hollejo fino: gusto fresco y agradable, zumo
claro de muy poco tinte.

(b) Avvariy pranco (Albille.) Blanco:
racimo mediano poco apretado: uva me-
diana y redonda, amarillla dorada: hollejo
delgado: gusto azucarado. L

(c) Arvarin xEcro (pata de perdiz) tin-
to: racimo pequeiio y flojo: uva redonda,
pequena, negra, de hollejo fino, gusto dul-
ce y agradable: bastante zumo, negro, algo
rojizo.

(d) Carrasco: tinto: racimo muy gran-
de v apretado: uva crecida no enteramente
redonda: negra: hollejo duro: mucho zu-
mo tinto rojizo: gusto aspero y de mal de-
jo: madura mal.

(e) CarrasQuIN: tinto: racimo mediano:
bastante lleno: uva mediana, redonda, ne-
gra, hollejo algo recio: gusto algo agrio: zu-
mo tinto rojizo y abundante.

(f) Necron: (6 Agudiello): tinto: raci-
mo grande apretado: uva redonda negra:
hollejo regular: gusto algo agrio: zumo ne-
gro abundante. :

(¢) Moscater: blanco: racimo grande
y muy apretado: uva crecida color amarillo
tostado, de gusto dulce y aromatico muy
caracteristico y conocido: hollejo algo re-
cio: zumo blanco y abundante.

(h) Teta pe Vaca: blanco: racimo blan-
co muy flojo: uva grande larga y muy col-
gante: hollejo duro, zumo mucho. Es uva
de cuelga.

Hay alguna que otra variedad que no
merece tomarse en cuenta por su escasezy
poca importancia. De las anteriores, la se-
nalada con la letra (d) 6 sea el carrasco, es
la peor, ¥ se va desterrando por sus malas
condiciones. De las restantes las mas esti-
mables son, por el 6rden en que se nom-
bran, el Veroejo (letra a), el ALvariN BLAN-
co y NEGRO (letras b y ¢) el CarrasQuiNn, que
abunda mucho y de cosecha mas segura, y
sobre todos el MoscaTEL que es muy escaso
y solo se destina 4 la mesa.!

Es muy dificil poder fijar en general la
proporcion aproximada de cada clase de
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uvas que forman este vino; pero puede
asegurarse que (entre otras circunstancias
de las que constituyen la mejor 6 peor
condicion del mosto) entra como predomi-
nante la mayor 6 menor cantidad de uvas
de las clases superiores por el drden en
‘que quedan calificadas.

~ Hé¢ dicho que el cultivo de la vid y la
elaboracion del vino, se venian haciendo
aqui tradicional y empiricamente. Ninguna
razon ni estimulo existia para mejorar los
procedimientos rutinarios que s¢ seguian.
[as labores se hallaban entregadas a prac-
ticos sin conocimiento alguno tedrico (ni
mucho ménos cientifico) llamados aqui
cachicanes, que cran drbitros exclusivos,
aunque simples obreros, en todas las ope-
raciones, sin que por lo general se hallasen
mas adelantados ni aun los mismos pro-
pietarios y cosecheros. Verdad es que ¢s-
tos no tenian tampoco estimulo alguno pa-
ra mejorar sus labores y manipulaciones,
porque, reducidos a beneficiar éste como
los demas productos en el consumo de la
propia localidad, por el aislamicnto a que
los condenaba la falta de comunicaciones y
de medios de trasporte, solo hubieran con-
seguido con las mejoras aumentar los gas-
tos sin compensacion en el aumento de
precio de las ventas.

Como por otra parte la produccion era
escasa y superior al consumo, alin en cose-
chas abundantes, ¢l vino producido en ca-
da otofo, se vendia antes de que llegara el
siguiente, y el pequeiio aumento de precio
que se advertia de un afo a otro, no proce-
dia de la mejor calidad sino de la mayor es-
casez del mosto, en términos de que la
utilidad era siempre proximamente la mis-
ma, a no ser cuando la cosecha faltaba por
entero, 6 en su casi totalidad, que entonces
eran una pura pérdida en aquel ano los
gastos del cultivo. Limitibase ¢éste & ir re-

oniendo el cepado abonando solamente
as nuevas cepas 6 barbados, sin preocu-
parse en mejorarle 6 en escojer el mejor
entre las variedades que aqui espontdnea-
mente prevalecian de antiguo: a4 podar por
S. Jos¢ invariablemente, fueran cuales-
quiera las condiciones meteorolégicas: a
dar una cavay una bina, cuyas labores se
hallaban sometidas 4 este aforismo tradi-
cional: 'si quieres buen vinedo cava tarde
y bina cedo;" y 4 levantar el vino durante el
ultimo mes, operacion reducida & sostener
con piedras, en la parte penascosa,y a ve-
ces con estaquillas ahorquilladas, donde
no lo es tanto el terreno, los pampanos
rastreros (que lo son la mayor parte por el
gran declive de las laderas) 4 fin de que no

se pudriesen los racimos con las aguas que
suelen sobrevenir por el Otofio.

La confeccion del vino se reducia: 1.°a
vendimiar en fin de Setiembre 6 primeros
de Octubre, verde atin la uva, 6 poco ma-
dura, bajo el pretexto de evitar que se per-
diera si llegase & llover; pero a impulsos |
mas bien, en mi concepto, de una impa- |
ciencia imprudente de apresurar la cosecha
y utilizar su producto: 2.°a pisarlo sin es-
mero ni escogido alguno:. 3.° & tenerlo en
las cubas donde se pisa (llamadas aqui ti-
nas) una larga temporada, que a veces lle-
gaba 4 un mes y medio 6 dos: 4.°4 pasar,
al cabo de este tiempo, el mosto & los tone-
les & pipas donde se guarda, anadiéndole
el pié, que se hacia y sigue haciéndose aun
con raras excepciones, exprimiendo el oru-
jo, en lagares de viga; y después, sin tra-
siego alguno, ni ninguna otra operacion,
se principiaba a vender desde los primeros
meses del afio, en estado aun de verdadero
y puro mosto.

IPacil es comprender que de este modo
debia el vino carecer de toda buena cuali-
dad y de condiciones que pudieran reco-
mendarle 4 paladares delicades. Hallaban-
se, ademas, arraigadas preocupaciones la-
mentables sobre este punto. Teniase por
mejor vino el mds oscuro y negro, o sea el
de mas cubierta, que no venia 4 ser siné el
resultado de una larga infusion, & mas
bien de una maceracion prolongada del
orujo, escobajos y demas impurezas, arro-
jadas en las tinas & cubas con el zumo de
la uva, y que daban un vino turbio y espe-
50, sobre todo cuando ya se hallaba algo
vacio el vaso que le encerraba, en cuyo
caso llegaba casi 4 poderse en cierto modo
mascar al tiempo de beberlo. ¢Qué tiene
pues de estraiio que veinte afos ha, en la
IZxposicion de 1857, no hubiera podido ob-
tener calificacion mas lisonjera que la que
obtuve? Pero lo cierto es que este vino te-
nia y tiene en si condiciones y elementos
capaces de hacerle muy apreciable s1 se
confeccionase debidamente y con algun es-
mero ¢ inteligencia. Tal era, como h¢ di-
cho, el proposito del Sr-Uria, y tal fué el
mio después de su fallecimiento, y a ¢l
consagré mis esfuerzos, resuelto a luchar
con tal objeto contra todos los obstaculos
que la rutina, las preocupaciones y la igno-
rancia habian acumulado.

Comencé, pues, en 1870, primer ano en
que tuve vinas 4 mi disposicion, a ocupar-
me con decision en este objeto.

(Conlinuara.)
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ANO III.

Oviepo 5 pE Junio bE 1879.

Noum. 15.

ASTURIAS VINICOLA

——

BREVES APUNTES SOBRE EL VINO
pE CAncas bE TinEo.
(Conclusion).

Lo primero que hice, apartindome de la
practica comun, fué retrasar la vendimia
hasta diez 6 doce dias después que la reali-
z6 el ultimo de los otros cosecheros. Tuve
necesariamente que poner guardas durante
este tiempo, con el aumento de gasto que
es consiguiente, Comence asi a atraerme el
desden, sino la lastima de los demas, que
decian ¢si querria yo saber mas (no habien-
do nunca cultivado vifas) que los que toda
su vida, y aun de largo abolengo, venian
haciéndolo? Lo segundo que hice {ué¢ man-
dar escoger uno a uno todos los racimos,
limpiandolos de todo grano que estuviese
verde 6 podrido, y quitando la mayor par-
te del escobajo. Lo tercero, pisar perfecta-
mente las uvas, y cuidar de que en las cu-
bas 6 tinas quedasen sin llenar cosade cua-
renta centimetros proximamente. Lo cuar-
to, que no se echase en cada tina mas zumo
que el procedente de la uva pisada en un
solo dia sin mezclar en ellas (como se hacia
y hace aiin hoy generalmente) ¢l de dos,
cuatro y aun mas dias. Lo quinto, sacar lo
mas pronto posible, en concluyendo la fer-
mentacion tumultuosa (de seis a ocho dias
el maximun) el mosto a los toneles o pipas.
Lo sexto, limpiar de heces el vino, pasan-
dolo 4 otrosvasos en los primeros dias frios
y serenos de Diciembre; volviendo a trase-
gar en iguales condiciones atmosféricas en
Marzo, y trasegarlo sucesivamente otras
dos o tres veces durante el afo, clarifican-
dolo dntes de cada trasiego, con claras de
huevos frescos y sal, Estas fueron (amen de
otras de ménos trascendencia) las innova-
ciones principales que introduje y observo
en la manipulacion del vino de mi cosecha.

Mas tal es la fuerza de la rutina y tal la
de las preocupaciones, que nada de esto era
considerado sino como ensayos inutiles y
temerarios de mi ignorancia 6 de mi pre-
suncion. Decianme que era excusado pensar
en trasiegos porque este vino era muy flojo
y no los consentia: que su poca fuerza era
ademas causa de que no pudiese conservar-

se mds que el primer afio: que debia ven-
dimiarse algo recio para darle mas forta-
leza, y otra porcion de cosas tan faltas de
verdad y fundamento como estas.

Yo, ensayando, 4 la vista de todos, los
mostos de mi cosecha por medio del gleu-
cometro O pesa-mostos, les hacia ver que
contenian una cantidad considerable de
azicar, puesto que no bajaban nunca de
diez 4 once, llegando muchas veces a trece
grados gleucomeétricos, y que podrian com-
petir, por tanto, bajo este punto de vista
con los mostos producidos por la generali-
dad de los buenos vifiedos sobre que se
funda la fama y la riqueza de los tan pre-
ciados vinos franceses; y por consiguiente
que se podia y debia aspirar 4 elaborarlos
con la misma pulcritud, inteligencia y es-
mero, dandoles asi (y solo asi) en lo posible
las buenas condiciones que estos ofrecen,
y obteniendo de ellos mayor utilidad y
ventajas.

Nada servian mis palabras, pero siguien-
do yo firme en mis propositos logré hacer-
les beber vino que no pudieron ménos de
confesar ser mucho mejor de lo que creian
pudiera obtenerse; vieron lo conservaba un
aio y otro sin deterioro alguno, antes bien
ganando siempre en calidad: que las perso-
nas inteligentes lo buscaban con preferen-
cia para fuera deesta villa, y sobre todo
para la capital de la provincia; y por tltimo
que en la Ixposicion Nacional de Madrid
fué premiado en 1873 con mencion honori-
fica, y en la Provincial Asturiana de 1875
con diploma de primera clase, y tuvieron
al fin que rendirse 4 la evidencia, recono-
ciendo que yo no estaba tan equivocado.

No por jactancia, sino por creerlo del
caso como testimonio de mayor excepcion,
procedente de jucces competentes y des-
apasionados, trascribo 4 continuacion el
juicio emitido por el Jurado calificador de
la Exposicion Asturiana. Dice asi: "El ar-
"ticulo exhibido por el senor Suarez Can-
"ton, merecia que de ¢l se escribiese exten-
“samente, 4 no tener la Seccion que redu-
“cirse a los estrechos limites de un 1infor-
“"me. Apénas nadie ignora en Asturias, que
"los vinos de Cangas de Tineo, reemplazan
“en muchas mesas de lujo 4 los extremada-
"mente famosos de Burdeos. No se les con-
"cede tal valor, ni mucho ménos, entre
"nosotros, tal vez por las razones siguien-
“tes: Porque es achaque ya viejo y muy ge-
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"neral en Espafa, que no se d¢ importancia
"4 lo que procede de nuestro favorecido
“territorio; y porque sin duda la fabrica-
"cion del vino de Cangas de Tineo, no se
"hace con todo ¢l esmero y limpieza que
"debiera. Convendria que el senor Canton
"y otros productores de aquel concejo, ele-
“vasen esta industria al alto grado de per-
"feccion que merece. IPero concretandose la
"Comision a los vinos exhibidos, no puede
"ménos de recomendar sus facultades toni-
"cas, su excelente gusto, para que agraden
“sobre manera al paladar en las comidas, y
"esc exceso de tartaro, que indudablemente
“contienen, en comparacion con los vinos
“ordinarios, circunstancias higiénicas que
"aconsejan su uso & las personas debilitadas
"y enlermas. ,

He indicado ya que la calidad del vinedo
es buena en general por circunstancias na-
turales, y podra serﬁ) aun mas cuando se
hayan desterrado algunas clases de uva de
interior, y aun de inlima calidad, que se
cultivan entre las buenas. lLa clase de ter-
reno en que prevalece este vinedo es casi
estéril para cualquier otro aprovechamien-
to, por constituirle una pizarra arcillosa
muy descompuesta y quebrantada, forman-
do laderas de rapido declive, que llega por
término medio a 45 grados, y que apénas
ofrecen unalijera capa vegetal, formada por
el detritus de la misma roca, bajo el influjo
de los agentes atmosféricos, renovada su-
cesivamente & medida que las aguas la ba-
rren y la arrastran 4 los estrechos y pro-
fundos cauces de los rios y arroyos.

No creo que bajen de 600, como he dicho
arriba, las hectareas de esta clase de terre-
no ocupadas en el cultivo del vinedo, pero
si que pueda en pocos anos triplicarse por
lo ménos el nimero de las que se cultivan,
si las circunstancias se prestan 4 ello. Para
apreciarlas y comprender como y hasta qué
punto puede y debe favorecerse este resul-
tado por diversos caminos, conviene dar
una idea, aunque somera, del valor de las
vinas, costo de su cultivo y utilidad que
producen. Valtase aqui la cabida de las
vifias por hombres de cava. LLlamase asi una
medida convencional consistente en 256 va-
ras cuadradas que equivalen a 178 metros
cuadrados: consta, pues, una hectarea de

6 y 112 hombres de cava proximamente.
<l valor por término medio de cada hom-
bre de cava, en vinas de regulares condi-
ciones, puede calcularse en 300 reales. Re-
presenta por tanto hoy aquiel vihedo un
valor capital aproximado de diez millones
de reales y cada hectarea de unos 18,000
reales.
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I.a produccion media de vino puede cal-
cularse en once hectolitros por hectarea al
afio, y el valor en venta en la localidad (&
162 reales hectolitro término medio) en
1782 reales (producto bruto) proximamen-
te. (1) I£1 cultivo, incluyendo la contribucion
territorial y sus recargos, y los gastos de
vendimia, hechuras y envase del vino inclu-
sive preparado ya para la venta, no baja por
término medio de 1,000 & 1,100 reales por
hectarea, lo cual deja para utilidad & pro-
ducto liquido unos 700 que corresponde
proximamente a un 3,8 6 sea 4 por 100, en
nameros redondos, del capital. Los gastos,
pucs, del cultivo pasan de un 6o por 100 del
producto bruto.

IZs el cultivo aqui muy penoso ycaro, en-
tre otras razones por la naturaleza abrupta
del terreno, por la escasez y consiguiente
carestia de los abonos, y por la necesidad
de portearlos al hombro 4 grandes alturas
v distancias. ls al mismo tiempo muy es-
caso el producto por la ignorancia de los
principios fundamentales del buen cultivo,
de donde nacen sin duda, entre otros erro-
res, el vicioso sistema de la poda corta (que
llaman los [ranceses "en téte de Saule) y
que reduce en mi concepto en gran manera
los frutos de la vid mutilandola barbara-
mente. Pero sea de esto lo que fuere, y
miéntras con la reforma de esta y otras
pricticas viciosas no s¢ aumenten los ren-
dimientos y mejore en general su calidad,
es lo cierto que este articulo ccmstituyt‘: un
recurso no despreciable, arrancado 4 costa
de asiduos esfuerzos & un terreno estéril,
en una comarca pobre, y del cual se distri-
buyen anualmente unos 32,000 duros entre
los jornaleros y otros 22,000 entre los pro-
pietarios. Son éstos en gran numero: la
mayor parte de ellos (tal vez los poseedores
de las dos terceras partes del vinedo) no
cuentan por suyo cada uno sino desde una
drea hasta una hectdarea: el resto se distri-
buye entre propietarios de una hectarea
para arriba, no pasando quiza de una doce-
na los que poseen de cinco 4 quince hecta-
reas. Iistos Ultimos, y aun la casi totalidad
de los restantes, tienen su propiedad sub-
dividida en gran nimero de parcelas situa-

(1) El vino se vende por cuartillos: el litro equi-
vale & 2,301 cuartillos de Cangas. El precio del
cuartillo sube y baja pero puede estimarse, como
término medio, ¢l de 6 cuartos cuartillo, 6 sea 16 :
reales hectélitro: 4 veces cuando las cosechas son
escasas, llega @ real y medio cuartillo, 4 cuyo precio
s¢ vendid algo el afio pasado de 1876: mads 4 menu-
da se vende & diez cuartos cuartillo (270 realcs hee-
tolitro) como sucedié con la mayor parte en dicho
afo proximo pasado y en el anterior,
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das a larga distancia unas de otras, y entre-
mezcladas de una manera lastimosa con
las de todos los demas, lo cual es una, y
quiza la mas insuperable, de las causas que
dificultan los adelantos del cultivo, é impi-
den las mejoras en la elaboracion del vino.

Il vinedo que yo beneficio, que com-
prende dos hectareas setenta areas, poco
mas 6 ménos, y que, reunido en una sola
pieza, ofrece por este concepto condiciones
excepcionales, presenta todavia muchas
desventajas para su regular explotacion,
por ser imposible arreglar su perimetro, ni
por consiguicnte cerrarlo, sin un enorme
dispendio y una irregularidad que haria
ineficaz su clausura, merced al gran nime-
ro de otras vinas colindantes con rodeos ¥
senos caprichosos en sus linderos, que seria
sumamente diflicil, sino imposible, suprimir
por la poca disposicion (mejor cirfa la re-
sistencia sistemadtica) que s¢ halla aqui ge-
neralmente 4 la realizacion de estos mituos
y, para todos, ventajosos arreglos.

A pesar de estas desventajas, emprendi,
como ya he dicho, y llevé d cabo las refor-
mas mas indispensables para conseguir un
buen vino en vez del malo que antes aqui
s¢ hacia. Probable es, sin embargo, que sin
la esperanza de vender este vino, asi per-
feccionado, & mayor precio que habitual-
mente se vende el rutinariamente produci-
do, no me hubiera decidido & promover
esta mejora, por que, con ¢l exceso de gas-
to en las labores, mermas considerables en
los trasiegos, retardo de uno, dos & mas
anos en la venta etc., sulriria una pérdida
muy notable, si hubiera de venderlo como
los demas cosecheros, no pudiendo por tan-
to obtenerse de ¢l mayor precio que el tér-
mino medio & que obliga, segun la mayor 6
menor abundancia de cada afio, la necesi-
dad en que se hallan de darle salida antes
de la nueva cosecha por no poder, sin gran-
de riesgo de que se pierda, aventurarse a
guardarlo para el ano siguiente. lista pér-
dida seria para mi en tal caso de un 30 @ 40
por 100, cuando ménos. Pero, con haberse
dado 4 conocer y acreditado mi vino entre
consumidores de gusto delicado, que cono-
cen las ventajas de beber un vino de buena
calidad, puro, higiénico, afiejo y elaborado
con esmero, en vez de vinos asperos, agrios,
de pocos meses, adulterados 6 confecciona-
dos sin las necesarias condiciones, y por
tantoinsalubres 6 nocivos, no tardé en tener
asegurada una demanda, en la misma ca-
pital de la provincia, para el consumo de mi
corta cosecha, donde lo pagan a 3 reales la
botella.

Sin embargo de este precio, relativamen-

te elevado, puesto que, vendiéndose aqui el
vino comun de los demads a 6 cuartos cuar-
tillo, término medio (O sea & 162 reales el
hectolitro) representa sobre este precio el
valor en venta del mio un 178 por 100: &
pesar de esto, digo, podra creerse que al-
gunos aios no obtengo mayor utilidad, y

-alin & veces obtengo ménos que los restan-

tes cosecheros? Pues nada es mas cierto.
Heaqui la demostracion. (Véase a lavyuelta.)

Extrano resultado, por cierto, que no
puede ménos de llamar la atencion, que
empleando mucho mas esmero v trabajo, ¥y
un exceso de 35 por 100 de gasto (por lo
ménos) en la fabricacion de un mismo ar-
ticulo, mejorando por lo tanto su calidad
de una manera notable, pueda venirse, y se
venga en electo con frecuencia, a obtener
por recompensa una pérdida tan conside-
rable.

Mucho podria extenderme en considera-
ciones sohre este asunto, si la notoria ilus-
tracion y competencia de las personas que
hayan de leer estos apuntes no me escusara
de ello. Unicamente creo del caso llamar
especialmente la atencion sobre las dos
causas principales, por no decir Unicas (a
mi juicio) de esta anomalia. 12s la primera,
la carestia de los portes, que obliga 4 pagar
de Cangas a Oviedo y viceversa, es decir
en un trayecto de 16 leguas, la excesiva
cantidad de 4 reales por arroba, que equi-
valen 4 25 céntimos de real porlegua y
arroba. Iista carestia procede de la falta de
competencia en los trasportes; la falta de
competencia, de la escasez de movimiento
en la carretera que conduce & Luarcay a
Oviedo, y esta falta de momiento, & no te-
ner todavia salida ni comunicacion para
ruedas dicha carretera del puerto alla de
[Leitariegos a Castilla. I%s de creer que en
llegando 4 estar expedita la comunicacion
por ella, y enlazando en l.eon con el ferro-
carril, el movimiento crecera rapidamente,
y con ¢l la competencia, ¥ con ésta vendra
la baratura. (1)

LLa segunda causaes la enormidad del
derecho de consumo que en Oviedo se exi-
ge 4 este vino, y que importa, como arriba
queda dicho, 315 reales en pipa de 450 li-
tros. Iiste gravamen, siendo como es por

(1) Como prueba de la excesiva carcstia de los
portes, merece mencionarse el hecho siguiente:
Cuando yo mandé en 1873 a la Exposicion de Ma-

_drid una caja con seis botellas de vino pagué de por-

te 4 10s arrieros del Puerto de Leitariegos (que mo-
nopolizan ¢l trasporte de aqui & Madrid) 31 reales,
lo cual equivale 4 méds de 5 reales botella.
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PRODUCTOS. PRODUCTO BRUTO DE UNA PIPA.
Vino !
d 0 cuartos Vino

cuartillo |d@ 3 rs. botella
Gsca 102™.| 0 sea 450 rs.
hectélitro. | hectolitro.

Una pipa de 450 litros vendida en Cdngas
de Tinco 4 6 cuartos cuartillo, que es precio
medio del vino comun, y otra de vino supe-
rior mio vendido en Oviedo & 3 reales botella,
importan respectivamente. . . . . . . . 730 2025

GASTOS,

Vino

Cultivo yt Por los de cultivo ete. del vino comun de
comun.

elaboracion..l Cingas, segun queda explicado anteriormonte. 430 i

2 Por id. id. de mi vino. . 430) |

" & | » b
Exceso sobre dicha cantidad por labores
Gastos de cultivo y)excepcionales, mermas cte. ete., que la esme-1380 ki %
elaboracion. rada claboracion de mi vino lleva consigo, ys
- [que equivale & un 35 por 100 lo ménos (véase |
lo dicho mas arriba) . . . . . . . 150

Trasportcs.{ Trasporte & Oviedo 4 4 rs. arroba. . . .|i160 L o

——

Corehos. - & o 5. 5. o o s v » D0

Jornales de embotellado , labado de pipasy

Gastos y comision botellas , roturas y pérdidas de éstas, etique- . )
dis ventaioh Divisds, tas y otros gastos menudos hasta poner clisio 1265
vinpénventa, . . + 4« o 4 o« @ . 060

Comision de venta en Oviedo por cada

PIPB: & 5 R 6 p & B # % & 8 o 10O

VINO SUPERIOR DE MI COSECHA.

78,75 pesetas cada pipa, 6 sea 17,50 pese-
| Derechos de consumojtas (70 rs.) heetélitro que exigen 4 su entrada
\ en Oviedo por derechos de consumo. . . .|315

Ganancia 6 utilidad liquida. . . . . . .| " | 300 760

Ahora bien: el precio de 3 reales botella &
que se vende mi vino superior en Oviedo ¢s
inmutable ; mas no asi ¢l del comun que se I

vende en Céngas 4 6 cuartos (término medio)
¢l cuartillo.

Cada cuarto que este suba en cuartillo sobre 788
el precio medio, equivale & 122 reales en pipa
proximamente de mds utilidad para los otros
cosecheros. (1)

Por consiguiente cuando estos venden aqui
su vino & 10 cuartos cuartillo, como succgi()
en 1874y 75, tienen un aumento de ganan-
claenpipaders.vo, . . . . o« . . 488
Y y6, comparado con ellos sufro una pérdi-
T I R g 28

Silo venden é 11 cuartos, como sucede al-
guna vez, mi pérdida aumenta en otros. . . ? 150

Y si como lo hizo alguno en 1876 llegan 4
venderlo 4 real y medio pierdo yo otros. . . = 183

De modo que mi pérdida sube hasta. . . 333
O sea un 44 por 100.

— —_—

(1) Cuando el precio sube del término medio es entre otras causas, porque la cosecha baja: en cuyo
caso, siendo iguales los gastos del cultivo y menores los de vendimia y demis peculiares 4 la fabrica~

cion y envase del vino, su total ¢s inferior 4 los 430 calculados para cada pipa en las cosechas medias :
luego el exceso sobre el producto de éstas es todo utilidad.
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término medio 730 reales el producto bruto
de una pipa de vino, representa un 44 por
100 de su valor, y absorveria con un exceso
de 15 reales la utilidad de 300 que el cose-
chero, segun queda demostrado, reporta
ordinariamente en la venta de cada pipa de
vino comun.

Se ha hecho presente esta consideracion
en la capital de la provincia 4 las dependen-
cias del Ifisco vy al Ayuntamiento (1) para
que ¢éste por lo ménos, en quien es potesta-
tivo hacerlo, se abstuviese por algun tiem-
po de gravar el impuesto para el Tesoro con
recargos municipales, miéntras no se obtu-
viese la reduccion de aquel & un limite pru-
dente que permitiera a esta industria local
naciente irse perfeccionando durante algu-
nos anos para llegar 4 la altura a que pucde
aspirar. I<s notable la lijereza y falta de so-
lidez de la respuesta obtenida. ¢Como quie-
ren VV. (dijeron) que se rebajen los dere-
chos 4 un vino que ha sido premiado en la
Exposicion?

En primer lugar es inexacto que se haya
premiado el vino de Cangas de Tineo: lo
que se ha premiado es una parte insignifi-
cante de ¢l (quizéa solo una milésima parte)
que un cosechero, 4 costa de muchos es-
fuerzos, sacrificios y pérdidas positivas &
veces (segun queda arriba demostrado) pro-
curd presentar elaborado con la posible
perfeccion para poner en evidencia las ex-
celentes y hasta ahora ignoradas condicio-
nes de este vino, y para estimular a sus
companeros con su ¢jemplo a fomentar este
ramo de riqueza provincial, llevandole al
grado de desarrollo de que es susceptible
en beneficio publico y de si mismos.

Pero el medio mas seguro de ahogar en
su origen este esfuerzo de la iniciativa pri-
vada, retrayendo a los demas de imitarle,
y aun 4 su iniciador de continuar en él,
persuadido de su ineficacia y esterilidad,
seria insistir en la conservacion de un de-
recho y unos recargos de resultados tan in-
significantes y tan opuestos a los intereses
del Tesoro y delos Municipios. Porque es
evidente que por hoy sblo puede obtenerse
de ellos en pro del Tesoro y delos fondos
municipales de Oviedo unos 2,000 reales
anuales proximamente sobre los 30 hecto-
litros, poco mas 6 ménos, que, elaborados

or mi con alguna perfeccion, se venden
oy %r consumen en la capital de la provin-
cia. Mas ¢qué es tan insignificante resultado
s1 se considera que de no aligerar tan pesa-
do gravamen, hasta ese misero recurso fi-

(1) Estas gestiones sé6lo han sido hechas, segun
creo, confidencialmente hasta ahora.

nanciero llegara 4 desaparecer, miéntras de
lo contrario es probable y casi seguro que
podra quintuplicarse en poco tiempo la
produccion del vino en esta comarca, ela-
borarse todo ¢l con perfeccion, y presen-
tarse al consumo fuera del concejo, y atn
de la provincia, en cantidad de 20 & 30,000
hectolitros que, con un derecho modico
(35 reales hectolitro por ejemplo, que es la
mitad de lo que hoy paga en Oviedo) po-
dia llegar al cabo de 10 0 12 afios & propor-
cionar un ingreso de mas de un millon de
reales para el Tesoro y para las Cajas mu-
nicipales? Nada anadiré a este proposito,
persuadido de que la Junta encargada de
la LExposicion y el Jurado no dejaran de
llamar la atencion del Gobierno. y éste 4 su
vez adoptar alguna medida que evite los
perjuicios-que dejo apuntados.

Pero no puedo ménos de rectificar un
error notable que pudiera ser trascenden-
tal, y que he oido’con referencia & algun
periodico (no sé si La Correspondencia de
Espana.) Parece que hablando del vino de
Cangas de Tineo decia que gran cantidad
de ¢l pasaba 4 IFrancia, de donde volvia a
Iispana mejorado, vendi¢éndose como Bur-
deos 4 un alto precio. Esta afirmacion es de
todo punto inexacta. Puede asegurarse que
no ha pasado 4 I‘rancia una sola gota de
este vino: que la casi totalidad de ¢l se
vende en este mismo concejo, sobre todo
en su capital, en las condiciones que dejo
arriba apuntadas, y que el de mi corta co-
secha, que se elabora con esmero en los
términos anteriormente expuestos, se ven-
de exclusivamente en Oviedo.

Y ahora, antes de concluir, creo oportu-
no referir dos hechos que no dejan de ser
pertinentes a la cuestion de que se trata.

Hara cosa de cuatro anos me pidid desde
Madrid dos pipas de mi vino un Sr. Casa-
riego, el cual me escribid después manifes-
tandome haberle gustado mucho, y que st
no fuera por la enormidad de los portes y
derechos con que llegaba sobrecargado 4 la
Corte, podria venderse en ella con grande
aceptacion y utilidad; pero que renunciaba
4 este pensamiento por su parte, parecién-
dole imposible luchar con esperanza de
buen exito contra semejante obstaculo. Por
aquel tiempo, poco mas 6 ménos, una per-
sona muy 1nteligente en vino y muy ilus-
trada, que habia recorrido gran parte de
Europa, América y Asia, pasando casual-
mente por esta villa, y bebiendo una bote-
lla de vino de mi cosecha de 1870, hizo de
¢l muchos elogios, anadiendo éstas pala-
bras: "Creo que este vino podria venderse
en Madrid a 24 6 28 reales E{ botella.,, Pa-
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reciome algo exagerada esta afirmacion y
respondi: "'mucho me parece; pero quiza
vendiéndolo con nombre de francés.....
"Esta V. equivocado, me replicd, vendien-
_dolo con su propio nombre seria mas acep-
_tado, porque hay una reaccion de¢ patrio-
. tismo (digamoslo asi) en este punto entre
las personas inteligentes, que les haria
.preferir un vino bueno espanol, en igual-
.dad de condiciones, a un vino extran-
"gero.” .

lgnoro la verdad que hubiese en estas
palabras, aunque no dudo de la sinceridad
de quien las decia; pero algo me inclino a
creer que debieran tener de cierto, vista la
actitud de nuestro Gobierno en la promo-
cion de este solemne certimen nacional a
que convoca a nuestra industria vinicola,
el entusiasmo con que ¢sta ha respondido
al lamamiento, y las esperanzas que ha he-
cho concebir de que, poniendo cada uno lo
que pueda de su parte para conseguir tan
lisonjero resultado, llegue, por el esfuerzo
simultaneo de todos, 4 convertirse en una
realidad universalmente reconocida la frase
feliz que se atribuye al ilustrado Comisario
General de la Exposicion Nacienal vinicola
de Madrid en 1877: "nuestra nacion puede
llegar 4 ser la mejor bodega del mundo. (1)

Nicoris Suargz CANTON.
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UN MEDICO ESPANOL
DEL SIGLO XVI,

Oliservaciones d la ciencia moderna, motivadas
por un libro antiguo.
(Continuacion.)

Los casos observados por Huarte de S. Juan
son de todos tiempos y revisten un cardcter me—
tempirico y sobrenatural que en otras épocas les
hizo pasar por milagrosos. Su manifestacion irre-

ular, en condiciones anormales de la organizacion
umana casi siempre, y el no poder observatlos de

(1) Este interesante trabajo que el Sr. Suarez
Canton remitio 4la Revisra pe AsTurias poco dntes
de su sentida muerte, {ué escrito por él con motivo
de la Exposicion nacional vinicola que se celebré en
Madrid en 1877. Al terminar hoy su publicacion,
bien merecida por cierto. nos permitimos excitar 4
los paisanos de nuestro querido amigo 4 seguir sus
atinados consejos y sus procedimientos, y 4 imitar su
espiritu innovador y progresivo, que tanto puede
servir para el fomento de un ramo de riqueza pro-
vincial no bien estimado ni explotado hasta aqui.
Ultimamente hemos advertido alguna muestra de
interés y de excelentes descos que conforman por en-
tero con los que provocan esta deferente indicacion.
(N.delaR.)

REVISTA DE ASTURIAS.

ana manéra continua v 4 voluntad, como los de-
mas fenbmenos de la naturaleza conoeida, han sido
cansas para que ¢l sabio no pudiera formar con
ellos clasilicacion metddica ni ciencin partienlar.
Para un observador desinteresado que, como Huar-
te, apuntd unos pocos, hubs sin duda muchos que
los despreciaron, ¢ que asombrados de su maravi-
losidad desconfiaron de su propio juicio y prefirie-
ron tomar el partido de callarse ante las negacio-
nes de In ciencia, cuya antipatfa, por todo lo que
tenga visos (e sobrenatural, es conoeida. Existe,
en efecto, desde el tiempo de David Hume, en la
filosoffa moderna, un ervor muy acrveditado, v es:
que no hay testinowio gue valga parva probar un fe-
wimeno gre se reatiza fuera de los lnites de lo na-
tural. St esto ho fuera un error, como hemos di-
cho, nosotros no debidramos preocnparnos de los
casos referidos por Huoarte de S, Juan ni de ofros
parecidos, ¢ de hacerlo, nos colocariamos fuera de
la ciencia y de la filosoffa. Tenemos, pues, el deber,
dntes de empezar & comprobar aguellos easos, de
probar la falsedad de aguel prineipio; porque si wo
lo hiciéramos, cualquiera tendrfa dereeho 4 ridicu-
lizar este trabajo, por meterse en honduras que los
hombres de ciencia tienen condenadas por impo-
sibles.

I ciencia moderna rechaza, en efecto, los mas
respetables testimonios siempre que pretendan afir-
mar alguna cosa que no sea perfectamente natural.
En enanto se diee que tal fendmeno traspasa los
limites marcados, los sabios no se toman la moles-
tia de fijar en ¢l su atencion. Convencidos de que
no puede haber nada que salga fuera de las leyes
conocidas por cllos, desechan el fendmeno por im—
posible, y recusan al testigo por embaucador 6 por
uso, siguiera éste se lame Sderates 6 Platon. Tal
es la confianza que tienen en aquel prineipio, fun-
damento de semejante método; principio que des—
cansa en el eélebre razonamiento de Hume contra
lo sobrenatural. s este ciertamente un poderoso
argnmento, y ast se concibe que haya ejercido una
influencia tan grande en la eritica y en la filosoffa,
No hay més motivo ni razon en la ciencia para ne-
gar lo sobrenatural que lo que ha dicho Huwme. Es
preciso, vues, que nos fijemos en ello; porque si
bien los hechos citados por Huarte de S. Juan no
son precisamente sobrenaturales, para ¢l caso es
igual qne si lo fueran, porque se separan ¢ salen
de los limites naturales marcados por la ciencia
moderna 4 la observacion y 4 la experiencia,

¢Bstaba David Hume tan convencido de la fuer-
za de su razonamiento, como parecen estar hoy los
sabios y fil6sofos? Es triste el observar la poca con-
fianza que tiene el hombre, juteriormente, en su
propio juicio, y el mucho crédito que d4 al de los
demas. Cuéntase que Reid, partidario de Locke,
después de ver las consecuencias que del sistema
de este habia sacado aquél, cambid de ideas dntes
que abrazar tan desenmascarado escepticismo. Es—
tas consecuencias aterraron al mismo Hume: ”Es-
toy amedrentado por esta soledad y abandono en



